HOGAR SAN JOSE SARAMITA
CRONOGRAMA CAPACITACION EN BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA

TEMA e MES
Criterios minimos de aceptacion y rechazo alimentos jun-21
Generalidades de nutricion o jul-21
Organizacion y distribucion & 3 ago-21
Estandarizacidn de porciones ¥ Ay sep-21
BPM y su normatividad 4 o oct-21
Generalidades de BPM 3 ~ nov-21
Limpieza y desinfeccion  dic-21
Lavado de manos e ene-22
Elementos de protecciéniersonal feb-22
ETAS mar-22
Andlisis temperaturas de alimentos /N  abr-22
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